Eine Familiengeschichte

uber sechs Generationen

1871 Am Kirchweihsonntag, 15. Okt. 1871, eréffnete Jo-
seph Siebenrock am Bohl eine Wirtschaft. Der ,Rosengarten®
bot neben der einheimischen Bevolkerung vor allem den
Arbeitern an der unmittelbar nebenan liegenden Eisenbahn-
strecke die Mdglichkeit einer Einkehr. Als Siebenrock starb,
heiratete seine Witwe den aus der Walke stammenden
Gerold Speh. Dieser ibernahm das stattliche Gasthaus und
die dazugehorige umfangreiche Landwirtschaft. Nach dem
Tod der Mitgriinderin heiratete er die aus Heudorf stammen-
de Luzia Spalt. 1916 starb Speh und seine Witwe heiratete
den ebenfalls verwitweten Adolf Schmid, der bis 1940 der
.-Rosenwirt* war. Nach ihm tGbernahm Karl Speh, der Sohn
aus der ersten Ehe seiner Mutter, das Anwesen. Zusammen
mit seiner Frau Wally, geb. Reiner, aus Mengen betrieb er
den ,Rosengarten® tiber 30 Jahre lang und sie machten ein
weitum fur seine gut burgerliche Kiiche bekanntes Gasthaus
daraus. Dazu betrieb der ,Pfeifen-Karle®, wie der leutselige
Gastwirt im Volksmund genannt wurde, seine grof3e Land-
wirtschaft. Mit seinem stattlichen Pferdegespann, seinem
ganzen Stolz, war er ein ortsbekanntes Original.

1972 In der fiinften, ununterbrochenen Familiengeneration
ging das angesehene Gasthaus 1972 an Rosemarie und Hubert
Krugger. Nach der Aussiedlung des Bauernhofes entfernten
sie die landwirtschaftichen Gebaude, erstellten ein mehr-
geschossiges Wohnhaus und erneuerten und renovierten die
Gastraume vollstandig. Ihnen gelang es, dank einer vorzigli-
chen Kiiche und gepflegter Gastlichkeit, den ,Rosengarten” zu
einem landauf-landab bekannten Haus zu machen.

2006 Mit Gerd Krugger und Marlies Zimmermann Ubernah-
men 2006 zwei in vielen renommierten Hausern ausgebildete
Fachleute das elterliche Anwesen. Mit einem gréf3eren Umbau
2006 erweiterten sie die Gastraume, sanierten Kiiche und Ne-
benraume. Auf eigenen landwirtschaftlichen Flachen begannen
sie 2008 mit der Zucht von Galloway-Rindern fir die Fleisch-
erzeugung fur den Gastbetrieb. Seither tragt der alte ,Rosengar-
ten* den Namen ,Beim Rinderwirt®. 2013/14 schufen sie mit dem
Bau eines Hotels ein weiteres Standbein fur ihr Unternehmen.
Das neue Hotel und das Gasthaus entsprechen in jeder Hinsicht
den Standards moderner Gastronomie und sind entsprechend
auch national und international frequentiert. Mit den drei Tochtern
Lena, Hannah und Romy steht fir die Zukunft schon die nachste
Generation bereit. Die Familientradition kann also weitergehen.




Dein Online-Metzger vom
Rinderwirt in Sigmaringendorf

R | 'm..-ii‘:fi

deutschlandweite Lieferung beste Qualitat direkt vom Erzeuger

Was ist #zudirnachhause - #zudirnachhause ist Dein Online-Metzger vom Rinderwirt in
Sigmaringendorf. Hier kannst Du gezielt bestes Fleisch von Weidetieren oder Wild aus
unserer nachsten Umgebung fur Deine Kliche zu Hause kaufen.

#zudirnachhause ist die perfekte Erganzung zu unserem Restaurant ,,Beim Rinderwirt®.

Alle Tiere kommen von unseren Weiden, aus unserem Jagdrevier oder von Partnern, die wir
bestens kennen. Wir setzen auf Lokalitat, Bodenstindigkeit und Naturverbundenheit.
Nicht auf Gutesiegel oder professionelles Verbandsmarketing.

Gutes Fleisch aus naturlicher Haltung

Bei uns bekommst Du ein duRerst hochwertiges Naturprodukt. Wir wollen sowohl fir
unsere Gaste ,Beim Rinderwirt“ als auch fur unsere Kunden beim Online-Metzger
#zudirnachhause ein Angebot an gutem Fleisch aus naturlicher Haltung machen und
auch nur das verkaufen, was wir zu 100% kennen.

Wir zeigen Respekt zu all unseren Tieren, die wir nur Ihres Fleisches wegen toten.
Geschlachtet wird erst, wenn das Tier komplett vermarktet ist. Wir setzen auf echte
Nachhaltigkeit, sowohl auf der Weide als auch im Jagdrevier.

Wir bieten verschiedene Fleischpakete an

Unter www.zudirnachhause.de koénnt ihr exklusiv Galloway Rindfleisch aus unserer
ganzjahrigen Weidehaltung, leckeres Shropshire Lammfleisch oder Wildfleisch aus
eigener Jagd bestellen.

Wir bieten hierfur verschiedene Fleischpakete an. Lasst euch das nicht entgehen...

Und bestellt noch heute unter: www.zudirnachhause.de

Unser Hofladen

Viele Produkte direkt aus unserer Landwirtschaft und Jagd.
Tolle regionale Gerichte im Glas aus unserer Gasthauskiiche.

Wir erweitern unser Angebot! In Erganzung zu unserem Gasthaus ,,Beim Rinderwirt“ (www.rinderwirt.de)
und zu unserer Online-Metzgerei #zudirnachhause (www.zudirnachhause.de) gibt es jetzt noch unseren Hofladen.

Kommen Sie vorbei und nehmen Sie die Produkte mit nach Hause, die wir fliir Sie bereits im Gasthaus und in unserer
Online-Metzgerei anbieten.

Frisches Galloway und Shropshire Lamm von unseren extensiven Weiden, frisches Wild aus unserem Jagdrevier,
selbst gebackenes Brot und Dinnete, viele kiichenfertig zubereitete Meniis und Beilagen aus unserer Speisekarte
und vieles mehr.

Erganzt haben wir unser Angebot noch um echte Hofladen-Klassiker, wie Honig, Freilandeier, Nudeln, Apfelsaft, etc.
Selbstverstandlich alles regional, artgerecht und bodensténdig, so wie Sie den Rinderwirt kennen!

Wir wollen, dass Einkaufen SpaR macht - egal ob Sie den Einkauf im Hofladen mit einem Gasthausbesuch verbinden,
bei uns im Hotel Ubernachten oder einfach so vorbeikommen. Unser Hofladen ist der neue Mittelpunkt fir alle unsere
Gaste und Kunden — mitten im Rinderwirt, zwischen Kuhstall und Wintergarten!

Kommen Sie vorbei, wir freuen uns uiber lhren Einkauf!




Gutes aus Von ungerem Gemusebauern...
Omas Suppenfuche Genugs voller Vitamine

GenieBen Sie mit Freunden... €ine Gunte Mischung! GroBer Salatteller ... Leicht und Cecher
Unsere Suppen werden noch nach alten Rezepten Blattsalate mit Tomate, Ei, Paprikastreifen und Baguette. Putenbruststreifen mit frisch gebratenen
aus Omas Zeiten gekocht. Wahlen Sie dazu nach lhren Wiinschen aus den Champignons

... delicate and delicious turkey breast strips
Die Suppen entstehen aus den besten s o " nebengtehienden Komponenten aus... i e s
Grundprodukten unserer Region... 2 ece -HOMCL] 4:' 14,90 € 2c9i @

e Ol ] |
Ké 5 ek / Rinderwirt’ Spezial
o0 0 o0 0 0 o0 _ 65'( ‘ L 000 4y
K’a.#'ga B__“‘aa VO R'f'd Iﬂlt Féadte D Zﬁqﬁow“?‘”"‘@k\ﬂ%\q Streifen vom Galloway-Rumpsteak mit frisch
und frischen Krautern aus dem Krautergarten = . gebratenen Champignons
Beef broth with sliced pancakes and fresh herbs - Liclosfﬁckej s C)em Gﬁﬂ‘ ! ... ,Rinderwirt“ special Galloway rump steak strips
4,80 € '°i . = { and roasted mushrooms
1 19,90 € 2c9

e

Y

Ochisengchwanzsuppe ’ f , 7

mit Ochsenschwanzeinlage 71 { i .. Wie es der qrwwie(ikaﬁer mag

Oxtail soup \ i gata’t{ivess "“6 Mit saftigem Rinder- und Putensteak

4,90 € @ @ L -'; ! sowie gebratenem Garnelenspiely
R il

... for all the meat lovers with beef and
turkey steak, shrimp skewer

{
wach Saver Wao bl
“Ess‘iﬁﬁ Ul\i'\ii 18,90 € 2co @

étﬂf@SStV\ﬁ Gﬁ@f ... Wie Gei den Wilderern”

Tomatencremesuppe (vegetarigsch) .
mit Sahnehaube und knusprigen BrotcroGtons
Tomato cream soup (vegetarian) with cream topping and croutons
4,80 € @(mégnch) 1
Steaks vom Reh- und Wildschwein,
mit gebratenen Champignons und Quittengelee

... as with the ,,poachers steak of venison and wild
boar with roasted mushrooms and quince jelly

18,90 € =’ @

... frar die Fleigchlosen

Lecker angemachte Salate mit Blattsalat

Klcine Leckercien ~Sogurtdressing
vor der ,groBen’ Maklzeit

Der Beilagensalat Hauchdunn geschnittene Feine Scheiben vom und gebratenem Garnelenspief
rockerangemachte Slate mit  Scheiben vom Rinderfilet  Mozzarella (Kubmileh) Salat auch lactosefrei méglich! () L e L G SR L
oder Essig-Oldressing E Carpaccio vom Galloway-Rind, mit Tomatenscheiben, Blattsalat, A lactose free salad is also possible! 16,90 € acgiAl

, L . , mit Balsamico-Krauterdressing, Balsamico-Oliven-dressing und
Side salad Delicious mixed salads with green .
salad and house dressing or vinegar-oil dressing feinem Blattsalat und Baguette Baguette
5.60 € "o Very thin slices of beef fillet in herb crust  Mozzarella

’ with balsamic-herb dressing, green salad and with green salad, balsamic-olive dressing

farmhouse bread and baguette

14,90€a’9@ @ 13,90 € 2 Nutzen Sie unser
hostenlogses WLAN

Freier Zugang ohne

o WLANX

FREE ACCESS

Gerauchierte Scheiben
vom Gallowayschinken

und gebratenen Champignons mit Passwort...(:)_lr.lfach die m::km
feinem Blattsalat und Baguette AGB‘s bestaﬂgen und LOS GEHT‘S! resasvieram

Sliced Galloway gammon and roasted
mushrooms, green salad and baguette

14,90 € 2 @

Viel Spall mit unserem Gostenlosen WLAN.




Jmpressionen
vom Rinderwirt

Rindsroulade
vom Gallowayrind

gefullt mit Zwiebeln, Essiggurke und
peck, .dazu Salzkartoffeln und
marktfrisches Gemuise

Bh(:(;l(’_ roulade filled with onions, bacon and
gherkin, served with boiled potatoes and vegetables

1 9,90 € ajAl

GALLOWAX

Galloway aus eig

Ki’)nigsegg-Aulendorf

ener Weidehaltung...

Das Gallowayrind ist eine hornlose Fleischrinderrasse und stammt urspriinglich aus Siidwest-Schottland.
Gallowayrinder sind friedfertige, gentigsame und widerstandsfhige Tiere, haben dichtes, mittelfeines

Unterhaar und ldngeres, gewelltes Oberhaar.

Von Gritl und Herd

Pfeffersteak vom
Gallowayrind
(2309)

mit Pfefferrahmsofe und
Pommes Frites

Galloway-Beef ste .
; ak ,,spicy*
with pepper sauce and freng: fr}iles(230 9

25,90 € 29

Galloway-Steak
(230g)

mit hausgemachter Kra
auter|
und Bratkartoffeln butter

Galloway-Beef steak (230 g)

with homemade herb butter and roast potatoes

25,90 € o @

Markgraf zu

Durch die Zucht unserer eigenen Gallowayrinder in den Obstwiesen am Hiselberg in

Richtung Scheer méchten wir Ihnen eine hervorragen
anbieten. Durch die ganzjihrige Weidehaltung - unsere Tier
keine Intensivmast - entsteht so ein langsam gewachsenes Fleisch. Im Sommer ernihren
sich die Tiere qusschlieBlich von Krutern und Gréisern der Wiesen, quf denen sie leben. Im Winter werden

unsere Rinder mit Stroh und Heu von eigenen Weiden un

d Feldern gefiittert.

by W

de Qualitiit an bestem Rinderfleisch
e kennen keinen Stall und

Saftiges
BierGutschergulasch
vom Gallowayrind

mit Salzkartoffeln und
marktfrischem Gemluse

Juicy Beer goul.
. lash from the Gall
cattle with boiled potatoes and vegegzvlaeg

18,90 € 29 @ @

Vo Rinderwirt
www.zudirnachhause=de

@ glutenfrei ohneArp lactosefrei



Dag darf naturlich
nicht fehlen...

€ine fleine
warme Mahklzeit

Rinderfilet (2509) Rumpsteak (230 ¢ Champignon-Steal Schwabigche Zwei Rinder-Bratwurste
mit hausgemachter Krauterbutter mit hausgemachter Krauterbutter, (2309) Mauetasc“e“ mit Bauernbrot und Senf

od(?r PfefferrahmsofRle marktfrlschgm Gemise und Rumpsteak mit Champignonrahmsofie, mit Rind- und Schweinefleischfiillung Two Galloway-sausages

Beilage nac_:h Wahl: Pommes Frites marktfrischem Gemiise und e with farmhouse bread and mustard
Pommes Frites, hausgemachte El;mp Ste?’z /(230 g)fW”hhh;?memade herb hausgemachten Eierspétzle Vaultasohen” Swabian pasta sauares 6,20 € 137.92iA1

e uter vege.a o e HOnG oS Mushroom steak (230g) Rump steak with filled with minced beef and piggnd fried%nions .

Beef Filet steak (250 g) with homemade 22,90 € ¢! @ mushroom cream sauce, vegetables and mit Kartoffelsalat und Senf

herb butter or pepper sauce homemade egg Spétzle 9,90 € 2cA = - with potato salad and mustard

Side dish of choice: french fries, homemade

- g Y 22’90 € a,c,g,j,A1 ' 9,90 € 1,3,7,9
egg Spétzle or fried potatoes Zw’eaee"ostgraten (230 9) Qcine pah()“ @ @

31,90 € 29/ o , , i i i
mit Rostzwiebeln, marktfrischem i00teller’ wtl,s 22:3%%': L;Q%sBarnajl;r?egngt‘::ge s
Gemise und hausgemachten /IG" ' etcer J_
R“mpsteaq (230 g) Eierspatzle Rinder-, Schweine- und Putensteak O 13,90 € @
: Beef steak with onions (230 g) with fied ~ vom Grill mit Speckbohnen, Pommes
z't groge”l‘(’ ';Cker angemachtem Salat ;" egetabies and homemade egg Spétzle  Frites, Grilltomate und hausgemachter 100€
ump ste? (230 g) with a big, delicious salad 23,90 € 2ciAl VA e e
20,90 € o @ ,,tMi)l:e(Z) grill“ griled Beef, pork and turkey
Steaks, oeans wi acon, irencn iries, griile
H H tomato and homemade herb butter
. , chweineschnitze
Schweineschnitzel , ) , 19,90 € o @
, Y Miener Art’, glutenfrei
Miener Art . )
i ) mit Pommes Frites v .
mit Pommes Frites Escalope of pork ,,Viennese style”, gluten ] aqe"sc“”' tzee
Escalope of pork ,,Viennese style* free with french fries mit ChampignonrahmsoRe
with french fries . .. ’
o 15,90 € ¢ @ @ marktfrischem Gemiise und
14,90 € =<0 :” hausgemachten Eierspatzle
Escalope ,,Chasseur* with mushrooms in
) ) 0 b tables and homemade egg
Saftige Schweinemedaillons Spatzle O
vom Grill 17,90 € 2°9

mit Champignonrahmsole, 0

marktfrischem Gemiise und w ed s
hausgemachten Eierspatzle ' a“
Medallions of pork with mushrooms in cream

) ) P
sauce, vegetables and homemade egg Spétzle ) 0 F a'“e N “d ee qa" ' c at e { D asg Pesto tnd
B hcimigcher ] aé)d ' aus der Haussler’ Nudelmaschine

 die Nudeg,, Sind
8ellstgomachts

Wildgchweingchnitzel Wiener Art’ JMildteller’ Kagesgpatzle Pagta ,Rinderwirt’ Bandnudeln

Paniertes Wildschweinschnitzel mit Bratkartoffeln Wildschwein- und Rehsteaks mit gebratenen Champignons, mit Emmentaler Kase und mit Tomaten-HackfleischsoRe vom mit Barlauchpesto und Parmesan

und Quittengelee hausgemachter Krauterbutter, Bratkartoffeln, marktfrischem Rostzwiebeln Gallowayrind und gehobeltem Parmesan Ribbon noodles with bear's gariic pesto and

Wild boar schnitzel ,,Viennese style* breaded wild boar schnitzel Gemiuse und Quittengelee Cheese Spitzle with Emmentaler cheese Pasta ,,Rinderwirt“ with tomato meat sauce fom ~ Farmesan cheese

with roast potatoes and quince jelly ,,Deer plate* wild boar- and deer steaks with roasted mushrooms, and fried onions Galloway-Beef and sliced Parmesan cheese 11,90 € a,c,g,Al

19,90 € 2°9 homemade herb butter, roast potatoes, vegetables and quince jelly 11,90 € 2c9At 13,90 € 2°c9 HA.HSSLE R
23,90 € o @ ;

andnudeln ,Garnele’
MWildgteaks” Saftiges Rehragout AN B : G
. R . . . .. LR mit Barlauchpesto, gebratenem

Steaks von Reh und Wildschwein mit Pfefferrahmsolie, mit gebratenen Champignons, hausgemachten Eierspatzle ’ Garnelenspie® und Parmesan
hausgemachten Eierspatzle, marktfrischem Gemuse und Quittengelee . . ) )

. o . ) Ribbon noodles ,,shrimps‘ with bear's gariic
und Quittengelee Deer ragout with wild mushrooms, homemade egg Spétzle and quince jelly pesto, fried shrimps skewer and Parmesan cheese
,Deer steaks‘ Deer- and wild boar steaks with pepper cream sauce, 1.¢ A
homemade egg Spétzle, vegetables and quince jelly e @ 13,90 € 200/
23,90 € 2°9

@ glutenfrei chncAr» lactosefrei
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¢ fs b dic Werst..,

hmken wird nach alte
28 muss gutblelbeg

varzwurst und Ga+lowa sch .
Eauernbrot. < mken

mem'ade ,Vesper
Iﬁ{ersaysage, mustard and

WItb homemade blood- and
farmhouse bread -

: Lge salad with Galk-)way -1ing bologna

Wr ulmstsaeat

CHWarzwurst und feiner Lyoner

' wabian sausage  salaa
and Galloway bologq - d Wlth.homemade b/ood sausage

ﬁsoemg@ pal . 2

_........uu‘ elzer Wurstsaéat

eI Ig&uer Emmentaler ungd
emer Lyoner

@ Sw:ss sausage salad with cheese and
9, 90 € 13.7.9

Galloway bologna

A \ 2éinftig's

r Tradition h'e-rgest'ellt. e

s Vesper” =

 Galloway- .
3 gchinfen nach ¢
alter Rezeptur

Weurgtsadat Speziat'” e
mit Schwarzwurst, - s
Allgauer Emmentaler und fei

iner Lyon.e_r;
Special sausage s,
alad with i
cheese and Galloway bologna - sausage
9,90 € 379

Knusgper-Nusgs-Becher
Versch. Sorten Nusseis, gerdstete
Nusse, Sahne, Krokantstreusel
und Eisgeback

Crunchy Nut Cup Misc. varieties of nut ice,
roasted nuts, cream, crunchy crumble and biscuits

6,90 € 29"

Sanfter Engel
Vanilleeis, Eierlikor, Krokantstreusel,
Sahne und Eisgeback

Gentle angel Vanilla ice-cream, eggnog,
crunchy crumble, cream and biscuits

6,90 € #°9

HimbeerGecher
Vanille- und Schokoladeneis,
heil3e Himbeeren, Sahne und Eisgeback

Raspberry Cup Vanilla- and chocolate
ice-cream, hot raspberries, cream and biscuits

6,90 € @9

Tasse Kaffee:

Cup of coffee ° 2,60 €
Cappuccino >

Cappuccino 9 3,40 €
Milchkaffee s

White coffee ¢ 3,40 €
Latte Macchiato s

Latte Macchiato %9 3,80 €

Dunkle
Schokoladenmousgse

mit frischen Friichten

Self-made chocolate mousse
with fresh fruits

9,90 € °9

Gebackener Apfel

mit Vanilleeis

Baked apple with vanilla ice-cream

9,90 € 29

Fur ungere
/JNasgchhatzen’

€spresso:

Latte Macchiato %9

Tee im Glas
Cup of tea

HeiBgetra

€iskaffee
Vanilleeis, gekuhlter Kaffee®
und Sahne

Iced coffee Vanilla ice-cream, cold coffee®
and cream

5,90 € 29

€igschokolade

Vanille- und Schokoeis,
gekuhlter Kaba und Sahne

Iced chocolate Vanilla- and chocolate
ice-cream, cold chocolate and cream

5,90 € 29

Affogato
Espresso und 1 Kugel Vanilleeis

Affogato Espresso and 1 scoop of
vanilla ice-cream

4,20 € 29°

Eig vom
Bauernhof

rl?ann fragen Sje
ach unserey Eiskarte

2,60 €

nke

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker

Deklarationspflichtige Allergene:

a Glutenhaltige Getreide (A=glutenhaltiges Getreide
(Weizen', Roggen?, Gerste®, Hafer*, Dinkel®, Kamut®,
Hybridstamme?))

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweil
9 koffeinhaltig

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (inkl. Laktose)
Schalenfriichte (Mandeln, Hasel-, Wal-, Kaschu-, Peca-,
Para-, Macadamianiisse, Pistanzien) und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

JQ ™o

10 chininhaltig

11 mit StRungsmittel

12 gewachst

13 mit Taurin

14 enthalt eine Phenyalaninquelle

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
| Schwefeldioxid und Sulfite

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse




Ungere
,ACLOGOLreien’

Aug ungerem
JWeingortiment”’

Teinacher Gourmet

Coca Cola '+*

Mineralwasser Coke
Teinacher Gourmet mineral water 0,301 3,10€
0,501 4,10€

0,331 3,10€
0,701 5,90 €

Teinacher Naturell

Coca Cola Llight '+

Coca Cola light

Mineralwasgser 0,501 4,10€
Teinacher Naturell mineral water
0,251 3,10 € Fanta ':
0,701 5,90 € Orange Lemonade
0,301 3,10€
0,501 4,10€
Apfelsaft, Orangensatft,
Maracujanektar, Traubensaft, s
Bananennektar, Kirschnektar, |. eoea Mix HL{ o
Johannisbeernektar, | Coke Mix y/
Multivitaminsaft 4 0,301 3,10 €
Apple, Orange, Passion fruit nectar, i 0501 4.10 €
i

Grape, Banana, Cherry, Currant,
Multivitamin 5

€in gutes Bier

aqif

dazu...

Zwicfalter Pilsg
o 301 3,10€
o 501 4,10 €

- wafaéter Spezial

0,301 3,10€
0,501 4,10 €

-
'audanar Hefe-Weizen

0,301 3,10 €
0,501 4,10 €

Als kletner Aperitl%

Ape ol Spr i o
Glas Bodewseesecco %.90 Buvo

Schweppes
Bitter Lesmon >

Schwepes Bitter Lemon
0,201 3,20 €

Bionade
(Holunder/Llitschi)

Bionade (elder/lychee)
0,331 4,60¢€

AR Y

6.50 Euro
6.50 Euro

Paulaner Hefeweizen

Dunkel
0,501 4,10 €

Paulaner Krigstallweizen:
0,501 4,10 €

Paulaner Hefe-WeiBGier

,AlRoholfrei’ -
0,501 4,10 €

,,alcohol free*

Paulaner Munchiner Hell

,AlRoholfrei’
0,501 4,10 €

i‘; Bier aug der

L Flaschoe...

,alcohol free*

g Bioweine m‘\l?

i Offen 0,25 ¢
Brackenheimer

Riegling trocken

Erdig, feinherb,

reifer Apfel- und Akazienduft
Earthy, off-dry, ripe apple- and acacias smell

0,251 8,90€
0,751 24,70 €

Brackenheimer Rosé

Dezente, leichte Frucht, an reife
Waldbeeren und Himbeere erinnernd

Discreet, light fruit, commemorative of wild berries
and raspberries

0,251 8,90€
0,751 24,70 €

Brackenhicimer Trollinger
mit Lemberger trocken

Schone Verbindung von saftiger
Frische und gehaltvoller Wiirze

Nice conjunction of juicy briskness
and substantial condiment

0,251 8,90€
0,751 24,70 €

g Weibherbst

offon 0,25 ¢

Staatsweinkeller
Maeersburg Spatburgunder
WeiBherbst

Suffig ausgebaute Spezialitat -
sanfter, runder Wein
Palatable enlarged - speciality-gently rounded wine

0,251 7,90€

! Weigsweine

offen 0,25 ¢

VerrenbGerger LindelGerg
Feustenfags Riesling trocken

Fur Liebhaber des klassisch
trockenen Rieslings
For all classic, dry Riesling lovers

0,251 6,90 €

Flciner €gelsberg
Riesling hallbtrochen

Feinfruchtiger, harmonisch,
eleganter Wirttemberger
Fruity, harmonic, elegant Wiirttembergion

0,251 6,90 €

Meersburger
Muller-Thurgau trocken

Guter, ehrlicher Wein vom Bodensee
Goodly, honestly win

0,251 7,90€

Auggener Schaf

Gutedel trocken

Duftiger, bekdmmlicher, typisch
magenfreundlicher Markgrafler
Aromatical, digestible Markgréfler

0,251 6,90 €

Pinot Grigio IGT

delle Venezie €ndrizzi

Rund, mundflllend, weich
Rounded, mouth filling, soft

0,251 8,90 €

Hagnauer Sonnenufer
Muller-Thurgau

Blumiger Duft mit wirzigen Anklangen
Flowery scent with flavoursome appeal

0,251 8,90€
0,701 24,70 €

g Rotweine

offen 0,25 ¢

FellGacker Lammler

Trollinger

Herzhaft-fruchtig
Hearty-fruity

0,251 6,90 €

Weingartuer
Heuchelberg
Trollinger mit Lemberger

Charaktervoll, feinherb
Characterful, off-dry

0,251 6,90 €

Hagnauer Burgstall
Spatburgunder Rotwein

Samtig, elegant und vollmundig
Velvet, dainty, heady

0,251 8,90€
0,751 24,70 €

Staatsweingut Meergburg
Spatburgunder

Rotwein trocken

Kraftvoller, ausgepragter Spatburgunder
Powerful, distincted Spatburgunder (pinot noir)

0,251 7,90€

Merlot IGT delle

Venezie €ndrizzi

Herrlich saftiger, runder Merlot
mit viel Schmelz und Fllle
Gorgeous juicy, rounded Merlot

0,251 8,90 €



-

Weissweine

- Flasgchien 0,75 €

Hagnauer Grauburgunder Grand Marrenon

Duft von frischen Apfeln,
fruchtig mit lebendiger Fruchtsaure
Scent of fresh apples, fruity with lively fruit acid

0,251 8,90 €
0,751 24,70 €

—'
1 Rotweine

i Flasgchen 0,76 €

Sie Grauchies Moch
Cin Gegchenp?

Wie wire eg m

it einem Geschenk-

gutschein mit ingijy; _
A - Ividuellem
AOC Syrak g;"sztzlosen natiirlich imy Ot
Granatrot, reife Beerenfriichte, die . aus / Hotel / Hofladen, ;
fast marmeladig wirken, verfeinern 'agen Sie unser Per
b S J
sich mit rauchigen, erdigen unseren Gutscheinen| onal nach

Tabaknoten

Garnet red, ripe berry fruits that look almost
Jjammy, refine themselves with smoky,
earthy tobacco notes

0,251 10,90 €
0,701 32,70 €

Bergsig Cabernet Sanvignon
Estate Sudafriga

Kdrperreich, trocken, wirzig und sanft,
mit Aromen von schwarzen Johannis-
und Brombeeren

Body-full, dry, flavoursome and smooth, with
flavours of blackcurrant and black berry

0,251 10,90 €
0,751 32,70 €

Darfs cine Flasche
Wein gein?

Unser Hotel ,,Beim Rinderwirt”

Eine Familientradition tber sechs Generationen

Hotel ,,.Beim Rinderwirt”

Unser neu erbautes Haus erwartet Sie mit einzigartigem Ambiente und hochwertigem Komfort.

Unser Haus bietet Ihnen zwolf helle Doppelzimmer, die auch als Einzelzimmer gebucht werden kénnen.
Es verfugt aulRerdem Uber zwei Familien-Maisonette-Zimmer und ein barrierefreies Zimmer.

Bei uns bekommen Sie erstklassigen Service.

Alle unsere Zimmer sind mit Parkett und Massivholzmébeln liebevoll eingerichtet und verfligen Uber einen eigenen
Balkon, der einen angenehmen Aufenthalt im Freien zur Muse und Entspannung bietet. SAT-Fernseher und Telefonan-
lage gehodren ebenso zur selbstverstandlichen Ausstattung. Eine bequem begehbare Dusche, ein gro3es Waschbecken
und gentgend Ablage- und Nutzflache zeichnet das Bad aus.

Alles, was das Herz begehrt...

In unserem grofRziigigen und gemutlichen Frihsticksraum kénnen Sie nach Herzenslust schiemmen.

Bei dem umfangreichen Frihsticksbuffet legen wir gréfiten Wert auf hochwertige Produkte von Erzeugern aus
der Region.

Buchen Sie noch heute!
Wir freuen uns auf lhren Besuch!




Bis 6ald und auf
cin Wiedergelien
Geim Rinderwirt!

Familie Krugger / Zimmermann
Hauptstralie 17

72517 Sigmaringendorf

Tel. 07571/ 74974-100

Besuchen Sie uns auf

unserer Homepage unter
www.rinderwirt.de

oder auf Facebook und Instagram

@ Ki

Offnungszeiten:
Oktober bis Ende April

(Nebensaison)
Dienstag - Samstag

17.00 - 22.00 Uhr
(Kdche von 17.00 - 21.00 Uhr)

Sonn- und Montag
RUHETAG

us.

ns gerne weiter!

rfen Sie diese Karte gerne als
« an uns mitnehmen.

Empfehlen Sie U

Wenn Sie mochten, du
Hkleine Erinnerung

Dank fir Jhren Besuch!

Mai bis Ende September
(Hauptsaison)

Montag - Samstag

17.00 - 22.00 Uhr

(Kiiche von 17.00 - 21.00 Uhr)
Sonn- und Feiertag

17.00 - 21.00 Uhr
(Kdche von 17.00 - 20.00 Uhr)

Vielen

Euer Rinderwirt
Lena, Hannak, Romy.,
Marlies und Gerd

24h Tigchregervierung [EiiE Ganz cinfack!

Uber ihr Smartphone :
unter www.rinderwirt.de! [=]




