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Unser Hofl aden
Wir erweitern unser Angebot! 

Viele Produkte direkt aus unserer Landwirtschaft und Jagd. 
Tolle regionale Gerichte im Glas aus unserer Gasthausküche.

Gasthaus / Hotel / Hofl aden
Besuchen Sie uns auch auf
Facebook und Instagram

Natürlich100% Artgerecht!

Natürlich100% Artgerecht!

Regionale Produkte und die, unserer Kooperationspartner

Hofl adenimpressionen Hofl aden-Öff nungszeiten

Unsere Hofl aden-Öff nungszeiten 
fi nden Sie unter

www.rinderwirt.de



Wir erweitern unser Angebot!
In Ergänzung zu unserem Gasthaus 
„Beim Rinderwirt“ (www.rinderwirt.de)
und zu unserer Online-Metzgerei 
#zudirnachhause (www.zudirnachhause.de) 
gibt es jetzt noch unseren Hofl aden. 

Kommen Sie vorbei und nehmen Sie die 
Produkte mit nach Hause, die wir für Sie bereits im Gasthaus und in unserer 
Online-Metzgerei anbieten. 

Frisches Galloway und Shropshire Lamm
von unseren extensiven Weiden, frisches 
Wild aus unserem Jagdrevier, selbst
gebackenes Brot und Dinnete, viele
küchenfertig zubereitete Menüs und 
Beilagen aus unserer Speisekarte u.v.m.

Ergänzt haben wir unser Angebot noch um 
echte Hofl aden-Klassiker, wie Honig, 

Freilandeier, Nudeln, Apfelsaft, etc. Selbstverständlich alles regional, artgerecht und 
bodenständig, so wie Sie den Rinderwirt kennen!

Wir wollen, dass Einkaufen Spaß macht - egal ob Sie den Einkauf im Hofl aden mit 
einem Gasthausbesuch verbinden, bei uns im Hotel übernachten oder einfach so vorbei-
kommen. Unser Hofl aden ist der neue Mittelpunkt für alle unsere Gäste und Kunden – 
mitten im Rinderwirt, zwischen Kuhstall und Wintergarten!

Kommen Sie vorbei, wir freuen uns über Ihren Einkauf!

Hofl aden „Beim Rinderwirt“ Unsere Landwirtschaft
Rind-, Wild- und 
Shropshire-Lammfl eisch
Durch unsere ganzjährige Weidehaltung
unserer Gallowayrinder und Shropshire 
Schafe bieten wir Ihnen bestes Fleisch aus 
eigener Landwirtschaft. Das Wild stammt 
aus unserem Jagdrevier und Jägern vor Ort. 
Wir schlachten und erlegen die Tiere erst 

wenn sie komplett verkauft sind – so ist Frische und beste Qualität gewährleistet. 

Unsere Tiere kennen kein Kraftfutter zur 
schnellen Mast. Wir und unsere Partner 
legen keinen Wert auf die diversen 
Gütesiegel der einschlägigen Verbände. 
Wir setzen einzig auf unsere extensiven 
Weidefl ächen, die Gesundheit und 
Robustheit unserer Tiere sowie kurze 
Verarbeitungswege.

Hofl aden-Klassiker
Tolle weitere Produkte - regional, artgerecht und bodenständig 
Wir haben auch noch viele weitere Produkte in unserem Hofladen. Unter anderem

● selbstgebackenes Brot und Dinnete ● Apfelsaft aus Streuobstwiesen
● Eier von glücklichen Hühnern  ● Nudeln und Spätzle

Unsere Glasgerichte
Regionale Gerichte im Glas aus unserer Gasthausküche 
Küchenfertige Rinderwirt Leckereien im Glas für zu Hause. 
Einfach warm machen und genießen! 

● Galloway-Rindergulasch  ● Rehgulasch
● Galloway-Rinderrouladen  ● Bolognese vom Gallowayrind
● Klare Suppenbrühe   ● Tomatensuppe
● Tafelspitz vom Gallowayrind  ● Schweinegulasch u.v.m.!


